
 尊享優惠

尊享優惠 最少96人 最少180人 最少240人

套餐價格 套餐 A 套餐 B 套餐 C

即日至二零二一年九月六日 每位 HK$800 每位 HK$850 每位 HK$900

二零二一年九月七日至十二月三十一日 每位 HK$850 每位 HK$900 每位 HK$950

備註:

以上價格以港幣每位計算及另收加一服務費

附設最低消費

2020-2021 皇冠西式婚宴自助午餐2020-2021 皇冠西式婚宴自助午餐
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酒店新婚客房一晚 高級客房 高級客房 豪華客房

兩小時無限量供應汽水、冰凍橙汁及啤酒 ♥ ♥ ♥

葡萄氣酒一瓶供敬酒儀式享用 — ♥ ♥

免費代客泊車位 3 6 10

五層豪華仿製結婚蛋糕供敬酒儀式及拍照之用 ♥ ♥ ♥

鮮忌廉蛋糕於婚宴前享用 — 5磅 10磅

自攜洋酒免開瓶費 (每席乙瓶；額外每瓶淨價$300) ♥ ♥ ♥

每席十套結婚喜帖 (不包括印刷服務) — ♥ ♥

典雅禮堂背景板佈置(包括新人英文名字) — — ♥

Deco House HK$1,000場地佈置消費現金券 ♥ ♥ ♥

壹誓 證婚服務八折優惠 ♥ ♥ ♥

Sense of Touch 水療中心任何皇牌特色、面部護理及身體療程

八五折優惠

♥ ♥ ♥

Sense of Touch 水療中心任何按摩療程八折優惠 ♥ ♥ ♥

David Chow Photography HK$2,000 現金券 ♥ ♥ ♥

奇華餅家嫁喜餅咭八折優惠 ♥ ♥ ♥

La Cérémonie Atelier HK $3,000現金券作購買或租用婚紗及晚

裝

♥ ♥ ♥

頭盤及沙律

尼哥斯吞拿魚沙律

煙三文魚及煙魚碟

配山葵及醬油

意大利水牛芝士蕃茄沙律

菜單 A
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燒南瓜伴杏片

雜錦意式凍肉

香辣雞胸伴牛油果雜菜沙律

羅馬生菜

捲心菜

車厘茄

青瓜

沙律醬 – 意大利汁、千島醬、法汁及香草油醋

配料及醬汁 – 麵包粒、脆煙肉、巴馬臣芝士及松子仁

壽司

精選壽司及紫菜卷

配山葵及醬油

餐湯

海鮮周打湯

麵包及牛油

烤肉

燒澳洲西冷牛肉

熱盤

焗龍柳配蜆肉忌廉汁

香蒜牛柳配紅酒汁

煎加拿大豬排配萍果汁

焗香蒜春雞伴新薯及蒜子

羊奶芝士焗法式燴雜菜
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香草炒時蔬

揚州炒飯

燴牛肉長通粉

花枝雜菜炒麵

甜品

芒果拿破崙

紐約芝士餅

紅桑子奶凍

鮮果忌廉蛋糕

綠茶意大利芝士餅

鮮果沙律

朱古力香草慕絲

咖啡或茶

海鮮吧

維多利亞凍蝦

加拿大青口

咯嗲汁、辣油醋及檸檬

刺身及壽司

三文魚、吞拿魚、鯛魚刺身

精選壽司及紫菜卷

山葵及醬油

頭盤及沙律

菜單 B
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巴馬火腿配蜜瓜

泰式木瓜沙律

煙挪威三文魚

印度芝麻蝦沙律

德國薯仔沙律配脆煙肉

吞拿魚沙律配青蔥、法邊豆及車厘茄

番茄牛油果沙律

捲心菜、紅葉菜、車厘茄、粟米粒

沙律醬 – 意大利汁、千島醬、法汁、香草油醋及凱撒汁

配料及醬汁 – 麵包粒、脆煙肉、巴馬臣芝士及松子仁

餐湯

白菌忌廉湯

麵包及牛油

烤肉

燒澳洲西冷牛肉

熱盤

香煎鱈魚配蕃茄汁

芝士焗椰菜花

中式炸子雞

慢燒羊扒

金菇肥牛卷配照燒醬

北菇響螺燴魚腐

椒鹽豬扒
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竹笙扒時蔬

金菇燴伊麵

海鮮蛋白炒飯

翡翠炒帶子

甜品

士多啤梨慕絲

焗牛油麵飽布甸

雜錦日式麻糬

朱古力香草慕絲

焦糖瑞士卷

鮮果碟

美式芝士餅

熱帶風味蛋糕

歌劇院蛋糕

咖啡或茶

海鮮吧

維多利亞大蝦, 黃金螺

加拿大青口

配咯嗲汁、辣油醋及檸檬

刺身及壽司

雜錦刺身 (三文魚、八爪魚、吞拿魚、鯛魚、甜蝦及赤貝)

精選壽司及加州卷

菜單 C
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配山葵及醬油

頭盤及沙律

鮮蝦沙律配橘子、蒔蘿及西生菜

吞拿魚沙律配青蔥、法邊豆及車厘茄

番茄水牛芝士沙律

煙三文魚配辣根慕絲

炸魷魚沙律配西芹、辣椒及麻油

香草田園沙律

泰式牛肉沙律

巴馬火腿配蜜瓜

番茄沙律配洋蔥

凱撒沙律

沙律醬 – 意大利汁、千島醬、法汁、香草油醋及凱撒汁

配料及醬汁 – 麵包粒、煙肉、巴馬芝士、香脆乾蔥、綠橄欖、辣根及墨西哥辣茄醬

餐湯

龍蝦濃湯

青紅蘿白煲豬里肉湯

麵包及牛油

烤肉

燒澳洲西冷牛肉

熱盤

中式拼盤 (白切,燒鴨)
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金菇肥牛卷配照燒醬

焗甜薯卷

清炒時蔬

新西蘭鱈魚柳配白菌蠔汁

煎加拿大豬排配萍果汁

香草燒雞

蟹肉炒西蘭花

翡翠炒帶子,蝦仁

肉醬闊麵

蒜香牛崧炒飯

清蒸海青班

甜品

雲石芝士蛋糕

士多啤梨忌廉蛋糕

綠茶焦糖燉蛋

歌劇院蛋糕

芒果千層酥

瑞士卷

香梨撻

椰子慕絲餅

芒果布甸

焗蘋果金寶

鮮果沙律

咖啡或茶
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Crowne Plaza Hong Kong Kowloon East, 3 Tong Tak Street, Tseung Kwan O, Hong Kong

Tel +852 3983 0328 | Fax +852 3983 0503 | wedding@crownewedding.hk

Copyright © 2020 Crowne Plaza Hong Kong Kowloon East. All rights reserved.
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